Menu du mois de Décembre 2024
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Paupiette de porc sauce
champignons*, purée

Velouté de poireaux™**

Aiguilettes de poulet au
thym**, brocolis

Feuilleté au fromage

Colombo de poisson*,
pommes vapeur*

Salade verte composée

Riz pilaf aux
légumes™**, créme

panais/carotte** persillée*
Yaourt Compote et biscuit
Fruit Frais® Liégeois chocolat
9 10 12 13 Menu Blanc

Surimi mayonnaise

Emincé de boeuf aux
oignons**, nouilles

Carottes rapées™*

Tajine de poulet au
citron**, semoule

Houmous*

Saucisson Lyonnais
cuit, Epinards
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Poisson sauce
"blanquette" au citron*,

Beignets de calamar,
carottes Vichy**

Compote

Steak haché, haricots
verts

Clémentine® et
papillote

Petit salé aux lentilles™

Yaourt fermier

sautées Riz pilaf*
Fruit Frais® Fromage Fermier
Compote Gateau au yaourt et
chocolat blanc*
16 17 19 20 Repas de Noél
Salade de chou rouge et| Velouté de saison** | Betteraves et pommes Blini*. rillettes de
dés d'emmental** rapées ** poisson* et Chantilly au

saumon fumé*

Aiguillettes de Canard,
Jus de viande aux
baies*, gratin
dauphinois*

Biche de Noél

*Fait Maison

Vu Le Cantinier

Toutes les viandes sont d’origine frangaise.
Un menu peut EXCEPTIONNELLEMENT changer au dernier moment.

bleu : produits laitiers / fromage
vert : légumes ou fruits
rouge : viandes / poissons / ceufs

marron : pain / céréales / Iégumes secs / féculents

** Produits Frais et Fait Maison ° Produits frais
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